
 
 
 

Menu du Réveillon du Nouvel An  
 
 

Crème brûlée de foie gras 
Crème bûlée with foie gras  

* * * 
Huîtres à l’oseille et caviar Baeri  

Possibilité de remplacer les huîtres par du cœur de saumon fumé  
Oysters with sorrel and Baeri caviar  

Possibility to replace the oysters with smoked salmon hearts  
* * * 

Coquilles Saint-Jacques snackées 
Chicons, émulsion au vin jaune  

Roasted scallops, endives, yellow wine emulsion  
* * * 

Filet de biche rôtie au sautoir 
Purée de topinambours truffée, poire au vin rouge, jus corsé 

Filet of deer roasted, Jerusalem artichoke purée with truffel, spicy juice 
* * * 

Snickers revisité  
Tarte au chocolat amer, cacahuètes, caramel au beurre salé, glace kinako  

Like a snickers  
Chocolate tart, peanut, salted butter caramel, kinako ice cream 

* * * 
La coupe de champagne Ruinart Brut aux 12 coups de minuit  

Glass of champagne at midnight  
 

MENU 120€ 


